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GASTHAUS ZU
SCHLOSS HELLBRUNN

IHRE HOCHZEIT IM SCHLOSS HELLBRUNN

VORHANG AUF FUR ITHREN GROSSEN TAG

Als Ort der Lebensfreude, des Feierns und Genie3ens erbaut, ist das Lustschloss Hellbrunn wie geschaffen
tir die Hochzeit Threr Traume. Der Schlosspark, die Wasserspiele, die Hochzeitskapelle ... allesamt
unendlich romantisch und zauberhaft schon!

Das Areal rund um unser Gasthaus zu Schloss Hellbrunn bietet alle Mglichkeiten fiir Thre Hochzeit und
dabei viel Raum fiir Individualitit und das AuBergewdhnliche.

Hellbrunn — Ort der ungeahnten Moglichkeiten. Was macht Hellbrunn einzigartig?

STANDESAMTLICHE/FREIE TRAUUNG IM SCHLOSSPARK

MIETFREIE RAUMLICHKEITEN IM GASTHAUS ZU SCHLOSS HELLBRUNN

il
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GASTHAUS ZU

SCHLOSS HELLBRUNN

DAS GASTHAUS

UBERSICHTSPLAN GASTHAUS ZU SCHLOSS HELLBRUNN
Alle Raumlichkeiten unseres Gasthauses stehen Ihnen fir Thr Fest mietfrei zur Verfiigung.
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Ateliar Schlosshof

Kaminstiiberl -
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GASTHAUS ZU

SCHLOSS HELLBRUNN
TRABANTENSAAL
KAPAZITATEN: runde Galatische max. 140 Gaste
Tafel max. 50 Gaste

GEWOLBE

KAPAZITATEN: runde Galatische max. 70 Giste eckige Tische max. 50 Giste
Tafel max. 30 Giste
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GASTHAUS ZU

SCHLOSS HELLBRUNN
KAPELLE
KAPAZITATEN: runde Galatische max. 40 Giste eckige Tische max. 40 Giste

(]f I

Tafel max. 32 Gaste

ATELIER

KAPAZITATEN: eckige Tische max. 35 Giste
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SCHLOSSRAUMLICHKEITEN
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IMPRESSIONEN

KAPAZITATEN:

RAUMMIETE:

CATERINGGEBUHR:

Gasthaus zu Schloss Hellbrunn -

runde Galatische max. 90 Giste

Tafel max. 60 Giste
Trauung 1.152,00
Abendessen 1.296,00 bzw. 1.728,00 (ab 41 Gisten)

Eine Abgabe von 6% (vom Speisen- & Getrankenmsaty) sind gesondert an die
Schlossvermaltung zu entrichten.

Aufpreis p.P. 18,00
Bis 50 Pers. pauschal 780,00

5020 Salzburg - +43(0)662 825608 - hellbrunn@gassner-gastronomie.at
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SCHLOSSRAUMLICHKEITEN
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Schlosshof

IMPRESSIONEN

KAPAZITATEN: runde Galatische max. 90 Giste
+ Nebenrdaume max. 200 Giste

RAUMMIETE: Abendessen 2.520,00 bzw. 3.000,00 (ab 81 Gisten)
Eine Abgabe von 6% (vom Speisen- & Getrinkenmsatz) sind gesondert an die
Schlossverwaltung zu entrichten.

CATERINGGEBUHR: Aufpreis p.P. 18,00
Bis 50 Pers. pauschal 900,00
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HELLBRUNNER VERSUCHUNGEN
APERITIFHAPPEN

Ankommen und von offenen Herzen und fantasievollen Kostlichkeiten empfangen werden. Spiiren Sie das
Prickeln einer sinnlichen Begegnung und holen Sie sich Lust auf mehr ...

GOURMET HAPPEN

Ziegenkise, Honig, Thymian im Glas

Beef Tartare mit Butterbrioche

gebeizter Seesaibling mit Kren & Gurke
Riesengarnele im Kartoffelteig mit feuriger Sauce
Crostini mit Maishuhn & Curry

Quinoasalat mit Avocado

Preis pro Happen 4,95

W KILASSISCHE HAPPEN

roh mariniertes Rinderfilet mit Kriuterkartoffelcreme
Verhackertes auf Schwarzbrot mit roten Zwiebeln
Riaucherforellen-Crostini mit Ofentomaten
marinierter Kalbstafelspitz mit Kren

Erdipfelkas mit Radieschen

Gurkentonic

Preis pro Happen 4,10

MEDITERRANE HAPPEN

verschiedene Crostini mit
Oliventapinade
Schafskise

geschmorte Melanzani
Tomate

Feige-Mozzarella

Preis pro Happen 3,90
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SCHLOSS HELLBRUNN

SPEZIALITATEN AUS DEM ZAUBERREICH

Der Zauber Hellbrunns und das Flair unseres Hauses umrahmen unsere Ments - komponiert aus gehobener
Osterreichischer Kiiche und von mediterranen Einflissen delikat umspielt ...

* EINFACHES GEDECK

Brot & Butter
4,20

GEMISCHTES GEDECK

Brot, Butter & 2erlei Aufstriche
4,80

ERWEITERTES GEDECK

Brot & 3erlei Aufstriche
5,40

Auf den folgenden Seiten finden Sie die Jahreszeitenments unseres Kiichenteams rund um Chef Marcus
Koidl. Gerne kénnen Sie die Gerichte individuell variieren und so Ihr eigenes Menii kreieren.

Bei unseren Mentpreisen handelt es sich um Richtpreise. Der Preis fiir gewisse Produkte (vor allem Fisch;
Tagespreise) ist saisonalen Schwankungen unterworfen.

Selbstverstindlich servieren wir fiir Tnre VEGETARISCHEN/VEGANEN GASTE passend
zum gewihlten Ment eine Alternative.

Sie mochten Thren Gisten eine HAUPTSPEISE ZUR W AHL anbieten? Bitte beachten Sie, dass wir
pro Person einen Aufpreis von 6,00 zum Meniipreis verrechnen.

Gerne konnen Sie Thre eigene HOCHZEITSTORTE /Kuchen mitbringen. Wir kithlen diese fir Sie
ein und servieren Thnen oder bereiten diese an einem Buffet vor. Hierfiir verrechnen wir ein Gabelgeld von
2,50-3,50 pro Person.
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FRUHLING & SOMMER

MENU 1

Feigen-Mozzarella Salat mit Tomatenvinaigrette & Rucola
stk

Gazpacho mit Oliven-Crostini
otk

Schweinemedaillons auf lauwarmem Melanzani-Paprika-Grost']
skopok

Mango- Passionsfruchtmousse mit Kokos & dunkler Schokolade

Preis pro Person 54,00

YMENU 11

Marinierte Burrata mit Basilikumcreme & Honigtomaten
skopok

geschdumte Minestrone mit Oliven-Crostini
)k

rosa gebratenes Beiried mit Topinamburgratin, Kriutersaitlingen & Heidelbeer-Lauch
)k

knuspriges Schokoladentdrtchen mit Himbeersorbet

Preis pro Person 58,80

MENU III

Rucola Salat mit Garnelen & Chutney
otk

Kohlrabischaumsuppe mit Schnittlauchravioli
skokok

poeliertes Lachsforellenfilet mit Erbsenschoten & gelbem Paprikaschaum
skokok

Zitronen- Minz Sorbet mit Winzersekt
ook

Rosa gebratene Entenbrust mit Karottencreme & gebackenen GrieB3nockerl
otk

Weille Schokolade mit Himbeersorbet

Preis pro Person 79,20
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HERBST & WINTER

MENU 1

Maronischaumsuppe mit Enten-Crostini
kkk

Wildragout mit Kohlsprossen & Butterspitzle
kkk

knuspriges Schokoladentdrtchen mit marinierten Mandarinen

Preis pro Person 39,50

YMENU 11

Gebeizter Alpenlachs mit roten Riben & Kren
sokok

Kirbisschaumsuppe mit Salbeicroutons
skokok

Rosa gebratener Kalbsriicken mit Pastinaken & Mangoldgemiise
Kk

Toptenknddel mit Zwetschkenrdster

Preis pro Person 58,50

MENU III

gebratene Jakobsmuschel mit Vanille & Erbse
ok

Sellerieschaumsuppe mit schwarzem Triiffel
)k

Zanderfilet auf Kartoffelpiiree & Ribengemiise
ok

Blutorangensorbet mit Winzersekt
skokok

Hirschriicken mit Selleriecreme & gebackenem Walnuss-GrieBnockerl
*xk

Mango- Passionsfruchtmousse mit Kokos & dunkler Schokolade

Preis pro Person 79,00

Gasthaus zu Schloss Hellbrunn - 5020 Salzburg - +43(0)662 825608 -

hellbrunn@gassner-gastronomie.at



GASTHAUS ZU
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WEITERE SPEISENVORSCHLAGE

VORSPEISEN/SUPPEN

Toértchen vom gerducherten Lachs

2etlei von der Riucherforelle mit Vogerlsalat

Carpaccio vom Weiderind mit Basilikum, Rucola & Parmesan
Kartoffelcremesuppe mit Speck & Lauch

Kirbisschaumsuppe

Sellerie-Maronischaumsuppe

Frihlingskrauterschaumsuppe mit Buttercrottons
Birlauchschaumsuppe mit gebackener Blunze

Spargelschaumsuppe mit Garnele

Melanzani-Zucchini Tartar mit Basilikummousse & Tomatenvinaigrette

HAUPTSPEISEN

StuBkartoffelgnocchi mit jungem Spinat & Radicchio

Weihnachtsente mit ErdipfelgrieBknodel & Apfelrotkraut

geschmorte Backer] vom Rind mit Selleriepiiree & Ofengemiise

Filet vom Kalb mit Ofengemiise & Rosmarinptree

Wolfsbarsch mit geschmortem Chicoree & Pinienkernen

Rucola Ravioli mit Ratatouilleschaum

gebratene Garnelen auf Safranrisotto & Zuckererbsenschoten
Putenmedaillons mit Pfeffer-Cognac Sauce, Tagliatelle & Sommergemiise
Rindertafelspitz mit Cremespinat, Kartoffelrosti & Apfelkren

gebratener Saibling auf Tomaten-Junglauchgemiise

mit Sesam glacierte Wachtel mit Paprika & Wasabiptiree

mit Frischkise gefiillte Maishendlbrust mit eingemachtem Kohlrabi & Thymian-Gnocchi
Pilzrisotto mit Lauch & Kirschtomaten

NACHSPEISEN

Nougatmousse mit Apfel-Safran-Ragout
Topfen-Zitronenmousse mit 2erlei Erdbeeren
Wintergewiirzmousse mit Rotweinbirnenragout
Kaiserschmarren mit saisonalem Roster
Topfenknddel auf Rhabarberragout & Vanilleeis
Zwetschkenstrudel mit Tonkabohnen-Eis
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DESSERTBUFFETVORSCHLAGE

Wahlweise kénnen Sie zu Ihrem Ment auch bis zu 4 der untenstehenden Dessertvorschlige fiir ein

Dessertbuffet auswihlen:

Topfenknddel mit Réster

Kaiserschmarren mit saisonalem Roster

2erlei Schokoladenmousse mit marinierten Beeren
Apfelradl mit Vanillesauce

Erdbeertiramisu

Fruchtsalat

Passionsfruchtmousse mit Kokos
Lebkuchenmousse mit Apfelragout
Nougatmousse mit Kirschen
Orangen-Nougatmousse mit Birnen

Panna Cotta mit marinierten Beeren

in Schokolade getunkte Fruchtspie3e
Topfenmousse im Glas mit marinierten Beeren
Osterreichische Ministrudelvariationen
Buttermilchmousse mit Erdbeerkompott

Erdnussbrownie mit Heidelbeeren

Aufpreis zum Menii pro Person 6,00

Késeanswabl pro Person 4,50

Gasthaus zu Schloss Hellbrunn - 5020 Salzburg - +43(0)662 825608 -
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VON BELEBENDEN SPRUDELN
UND WARMENDEN AROMEN ...

Die passenden Begleiter fiir Ihre kulinarische Reise durch das Zauberreich Hellbrunn — spritzig, fruchtig,
gehaltvoll oder heif3, stark und sif3. Zeit, um ein Glas aufs Leben zu erheben ...

APERITIFS

Sekt 0,11 5,50
Sekt Orange 0,11 5,60
Winzersekt, WG, Schuster, Alberndorf, NO 0,751 34,00
Darya Frizzante rosé, WG Schuster, Alberndorf, NO 0,751 34,00

ALKOHOLFREIES

Coca Cola | light | Zero 0,331 4,90
Almdudler, Sprite, Fanta, Spezi 0,331 4,20
Apfelsaft, Orangensaft 0,31 3,95
gespritzter Apfel-, Orangensaft 0,51 5,60
Rauch Fruchtsifte Mango, Erdbeere, Johannisbeere, Multivitamin, 0,21 4,50
Rauch Fruchtsifte gespritzt 0,51 5,60
Red Bull ,,Organics®  Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale 0,251 5,40
Red Bull | Zero 0,251 4,60
Véslauer prickelnd | still 0,351 4,20
Véslauer prickelnd | still 0,751 7,80
BIER

Stiegl Goldbriu 0,31 3,80
Stiegl Hell 0,31 3,90
Stiegl-Radler Zitrone 0,41 4,50
Stiegl Weille naturtriib 0,51 5,10
Franziskaner dunkel 0,51 5,20
Stiegl-Freibier alkoholfrei 0,31 3,90
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WEINE

7 JoDoSt Griner Veltliner, Weingut Schuster, Alberndotf, Niederosterreich (Hauswein)
Gruner Veltliner Rosenberg, Weingut Bauer, Wagram, Niederdsterreich

Welschriesling Klassik, Weingut Muster, Gamlitz, Stidsteiermark

Sauvignon Blanc, Weingut Schédl, Weinviertel, Niederosterreich

Gelber Muskateller, Weingut Fischer, Wachau, Nieder6sterreich

Blauer Zweigelt Rosé, Weingut Schuster, Alberndorf, Niederdsterreich

k%%

7 JoDoSt Zweigelt, Weingut Schuster, Alberndotf, Niederosterreich (Hauswein)
Mertlot, Weingut Rech, Andau, Neusiedlersee

Blaufrinkisch, Weingut Kerschbaum, Horitschon, Mittelburgenland
Heideboden, Weingut Reeh, Andau, Neusiedlersee

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

0,751

0,751
0,751
0,751
0,751

31,00
55,00
34,00
34,00
37,00

34,00

33,00
39,00
49,00
53,00

Sollten Sie Thre eigenen Weine/Prosecco/Champagner mitbringen wollen, so verrechen wir pro geoffneter

Flasche (0,7 I) ein Stoppelgeld von 18,00 - 30,00.

Wir méchten Sie darauf aufmerksam machen, dass sich die Getrinkepreise im Laufe des Jahres geringfigig

andern konnen.

% DEKORATION

Gerne bieten wir eine Dekorationspauschale mit folgenden Leistungen an:

stilvolle, festliche Blumendekoration in Glasvasen auf 50 % der Tische
Kandelaber/Kerzenleuchter auf den restlichen Tischen

Teelichter auf allen Tischen

kleine Blumendekoration auf den Stehtischen

weille Tischwische & Mundservietten

Stuhlhussen
Preis pro Person ab 24,00
bis 25 Personen panschal 600,00

Die angefiihrten Preise basieren auf einer Bestuhlung von 10 Personen pro Tisch. Sollten aufgrund der Bestuhlung mehr

Tische gewiinscht werden, kann sich dieser Preis verdndern.
Bitte beachten Sie, dass in den Schlossrdumlichkeiten keine Kerzen erlaubt sind.

Gasthaus zu Schloss Hellbrunn - 5020 Salzburg - +43(0)662 825608 - hellbrunn@gassner-gastronomic.at
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UNSER HOCHZEITSPAUSCHALANGEBOT

Sehr gerne bieten wir Ihnen Thre Hochzeitsfeier zum Pauschalpreis pro Person an.
Mit unserem Hochzeitspackage ist flir alles gesorgt und Sie wissen genau, welche Kosten auf Sie zukommen.

Unser Packagepretis ist giiltig ab 50 Personen in den Riumen Gewdlbe, Kapelle & Trabantensaal.
Unter 50 Personen erstellen wir Thnen sehr gerne ein individuelles Angebot

ANKUNFT IM SCHLOSSHOF & APERITIF FUR 1 STUNDE
Winzersekt

Sekt Orange

Winzersekt Rosé

Bier & alkoholfreie Getranke

Aperitithappen ,,klassisch*

EINZUG IN DEN FESTLICH GESCHMUCKTEN RAUM
runde Tische fur 8 — 10 Personen

weile Tischwische & Mundservietten

Blumenschmuck

Stuhlhussen

Kerzen, LED-Beleuchtung

HOCHZEITSMENU

Gedeck

4-gingiges Hochzeitsment Kategorie 11
Standard-Mentkarten

GETRANKE FUR (WEITERE) 6 STUNDEN
Hauswein weil3 & rot

Stiegl Goldbriu, Radler

alkoholfreie Getrinke & Kaffee sowie Tee

ausgenommen: Red Bull Produkte, Spirituosen & Tabakwaren

PAUSCHALPREIS FUR ANGEFUHRTE LEISTUNGEN
PRO PERSON 165,00

Die im Package inkludierten Leistungen sind mit einem PAY gekennzeichnet

Kinder unter 10 Jahren mit Kindermeni pauschal pro Kind 33,00
Kinder von 10 - 14 Jahren mit Kindermenii pauschal pro Kind 49,00
Kinder von 10 — 16 Jahren mit Hochzeitsment pauschal pro Kind 64,00

Bitte beachten Sie:
Alle angefiihrten Preise sind Stand September 2022 und kénnen sich im Laufe des Jahres dndern.
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TRAUUNG IM SCHLOSSPARK

Fiir Thre standesamtliche Trauung im Park gibt es verschiedene Bestuhlungsvarianten und Orte — abhingig
auch von den Wetterbedingungen kann die Zeremonie am ,Rondeau‘ oder ,Park unter Baumen* stattfinden.

VARIANTE I - RONDEAU

Maete panschal
Inkl. Pagodenzelt, Trautisch, 4 Stithle fiir Brautpaar/Trauzeugen, Binke mit Hussen, Auf- und Abbau

VARIANTE II - PARK UNTER DEN BAUMEN

Maete panschal 960,00 €

Inkl. Pagodenzelt, Trautisch, 4 Stihle fur Brautpaat/Trauzeugen, Banke mit Hussen, Auf- und Abbau
EXTRAS

Bierbank 25 x 200 cm, inkl. Sitzkissen & weiller Husse pro Bank 23,00
Weiler Stuhl mit Sitzkissen pro Stuhl 10,00
Stehtisch inkl. weiler Husse & Tischdecke pro Tisch 20,00
Sonnenschirm weil3, Durchmesser 3 m pro Schirm 70,00
Weiller Teppich Breite 2 m, Linge 20 m pauschal 320,00
Blumendeko Trautisch/Stehtische Preis auf Anfrage

Weil3e Riesenballons Preis auf Anfrage
ALLGEMEINE KOSTEN FUR EXTRAS

Transportkosten Mietmobiliar — je nach Menge 100,00 - 150,00
Auf- und Abbau — je nach Aufwand 100,00 - 200,00
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DESSERTBUFFET & HOCHZEITSTORTE
IN DEN WASSERSPIELEN

Als besonderes Highlight oder krénenden Abschluss an eine nichtliche Sonderfithrung durch die
Wasserspiele kénnte man das Dessert in Form eines Buffets in den weltberithmten Wasserspielen arrangieren.

Panschalpreis Dessertbuffet 1.180,00
(dieser Preis inkludiert die Miete sowie F&B - Abgabe, Fackel- & LED Beleuchtung, die Dekoration & das
Equipment sowie die Cateringgebiihr)

WASSERSPIELFUHRUNG
Wasserspielsonderfiibrung pro Person 13,50
bis 30 Personen panschal 405,00

MITTERNACHTSSNACK

Gegen Mitternacht wird im Schlosshof fiir Sie ein Original Salzburger Wiirstlstand aufgebaut. Dieser bietet
Verschiedenes aus dem Wirstlkocher dazu Senf & Kren sowie frisches Brot & Gebick.

Preis panschal fiir ca. 1 Stunde

bis 50 Personen 870,00
ab 50 Personen 900,00
ab 100 Personen Preis anf Anfrage

Gasthaus zu Schloss Hellbrunn - 5020 Salzburg - +43(0)662 825608 - hellbrunn@gassner-gastronomic.at
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TRAUUNG IN DER SCHLOSSKAPELLE

Fir eine kirchliche Trauung kann die Schlosskapelle direkt im Schlosshof angemietet werden.
Maximalkapazitit 60 Giste — 40 sitzend, 20 stehend

Maete lant Schlossverwaltung 250,00 €

Pfarrer & Blumenschmuck miissen selbst mitgebracht werden.

HOCHZEITSAUTO

Buchen Sie fiir Ihre Hochzeit exklusiv unseren Rolls Royce Oldtimer, Baujahr 1972.
Lassen Sie sich zum Beispiel vom Standesamt abholen und ganz nostalgisch nach Anif chauffieren.
Preis pro Stunde 140,00

Preis inkl. Fahrer in angemessener Kleidung. Bitte beachten Sie, dass der Rolls Royce bei schlechten
Fahrverhiltnissen wie Schnee oder Matsch nicht gefahren werden kann.
Die Dekoration ist im Preis nicht inkludiert, kann aber sehr gerne von uns organisiert werden.

e (O
THY T R T—

PARKPLATZE

im Areal von Schloss Hellbrunn stehen ausreichend 6ffentliche Parkplitze zur Verfiigung

Parkgebtihren: 0-2 Stunden 2,00
jede weitere Stunde 1,00
TageshOchstsatz 4,00

Parktickets kénnen auch im Vorverkauf zum Sonderpreis von 3,00 angeboten werden.

FEIERN NACH MITTERNACHT

Thre Feier muss nicht um Mitternacht enden - gerne verlingern wir die Sperrstunde fiir Sie.

Als Sperrstundenverlingerung ab Mitternacht verrechnen wir fiir Personal pauschal pro Stunde:
bis 50 Personen 300,00

ab 50 Personen 400,00

Maximal verlingern wir die Sperrstunde bis 03.00 Uhr fir Sie.
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UBERNACHTUNGSMOGLICHKEITEN
IN UNSEREM SCHWESTERNHOTEL ****SCHLOSSWIRT ZU ANIFE

Die insgesamt 32 Zimmer sind individuell und mit viel Liebe zum Detail im Biedermeierstil gestaltet.
Das besondere und einzigartige Flair des Hauses schafft ein gemiitliches Wohlfithl-Ambiente.
Ein Highlight bietet das gemeinsame Frithstiick am Tag nach der Hochzeit - eine schéne Gelegenheit, um
diesen besonderen Tag noch einmal Revue passieren zu lassen.

Insgesamt verfligt der Schlosswirt tiber 32 Zimmer, aufgeteilt auf das Haupt- und Nebenhaus.
Ab Buchung von 5 Zimmern geben wir sehr gerne Hochzeits-Sonderpreise.

BRUNCH IM SCHLOSSWIRT ZU ANIF

Am Morgen nach Ihrer Hochzeitsfeier bietet sich ein gemiitlicher Hochzeitsbrunch im romantischen
Gastgarten des ****Hotels an. GenieBlen Sie unser umfangreiches Frithstiicksangebot und lassen Sie lhren
ganz besonderen Tag nochmal in aller Ruhe Revue passieren.

Schlosswirt zu Anif - Salzachtalbundesstrasse 7 - 5081 Anif - +43(0)6246 72 175 - info@schlosswitt-
anifat www.schlosswirt-anif.at
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LET’S GET TOGETHER
IN UNSEREM SCHWESTERNBETRIEB STIEGL-KELLER

Sie erwarten schon vor dem Tag lhrer Hochzeit Giéste und méchten diese zu einem gemiitlichen
Kennenlernen am Vorabend einladen? Der Stieglkeller bietet hierfiir den idealen Rahmen. Gemiitliches
Ambiente, traditionelle 6sterreichische Kiiche und der einzigartige Blick tber die Dicher von Salzburg, der
nicht nur Giste aus dem Ausland, sondern auch Salzburger und Osterreicher immer wieder verzaubert.

Nachstehend zwei Vorschlige zur Gestaltung eines solchen Anlasses (buchbar ab 40 Personen):

VORSCHLAG 1

Auf den mit frischen Blumen dekorierten Tischen ist bereits eine ziinftige ,,Salzburger Brettljause® mit Speck,
Schinken, Kise, Aufstrichen eingestellt und die frisch gebackenen Brezen stillen den ersten Hunger.

Neben servierten Getrinken steht schon ein Holzfass mit Stiegl-Goldbriu zum selbst Anschlagen bereit.

Am Buffet finden sich traditionelle 6sterreichische Gericht wie zum Beispiel:

Salatbuffet mit hausgemachten Dressings

GroBer Brotkorb mit frischem Bauernbrot & Gebick.

Kleine Wiener Schnitzel (Schwein) und Backhenderl

Kartoffelsalat oder Petersilkartoffeln, Faschierte Laibchen auf Kartoffelpiiree
Kasnock’n mit Rostzwiebeln

Osterreichischen Strudeln mit Schlagobers

Preis pro Person 52,80
inkl. frische Blumendeko, Brettljause und Buffet* wie oben angefiihrt, 20 1 Stiegl-Goldbridu im Holzfass

VORSCHLAG 2

Auf den mit frischen Blumen dekorierten Tischen sind bereits frische Laugenbrezen und verschiedene
Aufstriche eingestellt, die besonders zu unserem Stiegl Goldbriu schmecken, das im Holzfass zum selbst
Anschlagen schon bereitsteht. Das Anschlagen tibernimmt der Gastgeber oder ein Ehrengast und erdffnet
mit Schwung den gemiitlichen Abend. Am Buffet werden weitere, kleine Stirkungen angeboten:

Weiliwiirste von der “die Weillwursterei” (Steinpilz, Champagner und Triiffel) mit Senf und frischem Kren
Brotkorb mit frischem Bauernbrot & Gebick
Apfelstrudel mit Schlagobers

Preis pro Person 33,60
inkl. frische Blumendeko, Aufstriche auf den Tischen eingestellt, pro Person: 1 Stiick frische Laugenbrezel, 1
Paar Wirstel inkl. Brot/Gebick, 1 Stick Apfelstrudel; 20 1 Stiegl-Goldbriu im Holzfass

Gasthaus zu Schloss Hellbrunn - 5020 Salzburg - +43(0)662 825608 - hellbrunn@gassner-gastronomic.at
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KONTAKTE

gerne stellen wir Thnen Kontakte von bewihrten Partnern, die das Areal und unsere Rdumlichkeiten kennen

zur Verfiigung.

D] ANDI

Herr Andreas Maier

Telefon 0043 664 30 80 944
Mail office.maier@t-online.de

FOTOGRAFIE & VIDEO
Herr Markus Schlogl

Telefon +43 664 815 2004

Mail m.schloegl@ait-vision.at

HOCHZEITSTORTE
Nicola Fuhtle — backebackekuchen
Telefon +43 650 3033227

Mail mail@nf-bbk.at

HWK LIMOUSINENSERVICE

Herr Christian Finke
Telefon +43 664 1417766
Mail info@hwk-limousinen.at

[HR TRAURING
SPEZIALIST

.,\- ¥ i(,b

Mehr als nur ein Juwelier.

MUSIK-/KUNSTLERAGENTUR STREB
Herr Willi Streb

Telefon 0043 664 250 22 72

Mail info@streb.at

GARTNEREI

Girtnerei Aiglhof, Familie Winkler
Telefon +43 662 43 23 43

Mail info@gaertnerei-aiglhof.at

HOCHZEITSTORTE
Theresa Jahoda - Konditormeisterin
Telefon +43 664 5652 662

Mail office@theresajahoda.at

KUTSCHEN

Kutschenfahrten Daniel Schmeisser
Telefon +43 662 64 38 38

Mail daniel@fiaker.cc

JUWELIER

2fCENEIDER

5020 SALZBURG | GETREIDEGASSE 23 | SCHMUCKPASSAGE | +43 662 843155 | WWW._JUWELIER-SCHNEIDER.AT
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DIE ZUFRIEDENHEIT UNSERER GASTE IST
GEPRAGT VON DER ERFOLGSPHILOSOPIE DES
GASSNER FAMILIEN-UNTERNEHMENS ...

,GENUSS AUS LEIDENSCHAFT’

4% Hotel & Restaurant Schlosswirt zu Anif
Gasthaus zu Schloss Hellbrunn, Salzburg
Stiegl-Keller, Salzburg
Stiegl-Klosterhof, Linz

WWW.GASSNER-GASTRONOMIE.AT
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